
Menù

• Prosciutto crudo e mozzarella di bufala   9

• Timballo di patate, provola e speck 6

• Sfornatino di zucca 6

• Carpaccio di manzo, rucola e grana   9

• Verdure grigliate   5

Per iniziare Primi piatti
• Gnocchi alla sorrentina 6

• Crespelle alle verdure  6

• Lasagna al ragù  6

• Polpettine di carne in salsa cacio e pepe 5

• Melanzanina alla parmigiana   5

• Polpettine di salmone in salsa teriyaki 7

Secondi

’’ I nostri Speciali Muffin salati ’’

• Alla Carbonara 3

• All’amatriciana 3

• Cacio e pepe 3

• Tris di Mini Muffin 6

CARBONARA  - AMATRICIANA – CACIO E PEPE

I  Taglieri

Tagliere con formaggi, salumi "Villani",                                                            

bruschetta, verdurine sott'olio 7

’Il semplice ma buono..’’

Tre piani di bontà per due persone

Prelibati salumi e formaggi  "Villani", bruschette,                                  

melanzanina alla Parmigiana,                                                                

Polpettine di carne cacio e pepe  19

‘’Lo special Bistrot per due’’

Combo Taglieri
comprensivi di uno o due drink a scelta tra

Prosecco, calice di vino, Spritz,  birra Becks, sot drink o acqua   

Combo ‘’Lo special Bistrot per due’’
comprensivo di DUE drink   28

Combo ‘’Apericena’’
due bruschette + un prim0 piatto a scelta

comprensivo di UN drink   15

Combo ‘’Apericena maxi per due’’
due tris di bruschette + due primi piatti a scelta                                                          

+ due tris di muffin
comprensivo di DUE drink   34

‘I nostri dessert Artigianali’’

Tiramisù   5

Crostata con marmellata    5

Torta di mele 5



‘Vini’’

• Prosecco DOC Treviso  Millesimato Extra dry Cantina Gemin 20

• Spumante Rosé Brut Cantina Gemin 20

• Franciacorta DOCG Brut Conte di Pravaglio Cantina Chiara Ziliani  30

• Franciacorta DOCG Saten Conte di Pravaglio Cantina Chiara Ziliani   32

• Franciacorta DOCG Pas Dose' Conte di Pravaglio Cantina Chiara Ziliani  32

• Falanghina IGP cantina Barone (Campania) 18

• Pecorino Riseis bio IGP cantina Agriverde (Abbruzzo)      20

• Vermentino DOC Geridu di Sardegna cantina Nuraghe Crabioni 19

• Pinot Grigio Friuli DOP  Cantina Rauscedo    21

• Ribolla Friuli IGP Cantina Rauscedo   21

• Pecorino Chieti IGP Bio Vegano Cantina Orsona 18

• Chardonnay Sauvignon Bio Vegano Cantina Orsona 18

• Trebbiano Giallo Brezza Marina Cantina Divina Provvidenza (Lazio)   18

• Cerasuolo d'Abruzzo DOC Bio Cantina Agriverde 20

• Montepulciano d'Abruzzo Riseis DOC Bio Cantina Agriverde 20

• Merlot IGT Lazio Cantina Divina Provvidenza   20

• Primitivio   Puglia IGP Bio Vegano Cantina Orsona 18

• Nero D'avola DOP Bio Vegano Cantina Orsona 18

Bollicine

Rosè

Bianchi

Rossi

Vino al calice bianco / rosso 6

Prosecco calice Doc Treviso 6
• Aperol Spritz Aperol-prosecco-soda

• Campari Spritz Campari-prosecco-soda

• Misto Aperol-Campari-prosecco-soda

• AperTass.                 Aperol e cedrata tassoni

• Limoncello Spritz Limoncello-prosecco

• Hugo Liquore fiori di sambuco-prosecco-
foglie di menta

‘Aperitivi’’

Spritz & family 7

Special Cibum 8

• Bellini Gold Franciacorta-passion fruit-purea pesca

• Rossini Gold      Franciacorta-vodka-fragole

• Flanagans flame Bitter campari-Cointreau-prosecco-scorza arancia

• Negroni Bitter campari -Vermouth rosso-Gin

• Negroni sbagliato Bitter campari -Vermouth rosso-prosecco

• Boulevardier Bitter campari -Vermouth rosso-
bourbon whisky

• Moscow Mule      Vodka- Ginger Beer 

• Cubalibre Rum _ coca cola

I Classici 8

Selezione dei nostri Gin                                            
serviti con acqua tonica a parte

• Gin Mare  Spagna     12

• Hendriks Scozia.     12

• Nippon.   Italia.      12

• Crafters.  Finlandia.   12

• Bombay Inghilterra.    8

• Tanqueray Inghilterra  8

• Tanqueray Ten Inghilterra 12

Cocktail analcolici 6

• Virgin Mojito

• Ginger ale-foglie di menta -zucchero di canna

• Florida

• Succhi arancia-limone-fragole

‘Bevande’’

ACQUA NAT/FRIZZ 0,50 LT 1,50

COCA COLA 33 CL 3,00

COCA ZERO 33 CL 3,00

ARANCIATA 33 CL 3,00

GAZZOSA 33 CL 3,00

TE ALLA PESCA  / LIMONE 3,00

ANALCOLICO 3,50

ACQUA TONICA 3,00

ACQUA TONICA LEMON 3,00

CAFFE’ 1,50

‘Birre’’

Paulaner / Becks / Ichnusa  cl33    3   

Franziskaner cl 50 5  

Birra del Borgo Lisa cl33 4    

Birra del Borgo Reale Extra cl33   5

Corona Cero analcolica 3

‘Distillati e amari’’

‘Rum invecchiati’’
Don Papa  Barokó Filippine 8     

Six saints Caraibi 8

Arecha Reserva 7y 8

‘GIn’’

GRAPPA BIANCA 5

GRAPPA BARRICATA 6

LIMONCELLO 4

AMARI 5

AMARI SPECIAL 6



‘’Happy Hour’’

5 €

dalle  16 alle 20

Spritz  + Tagliere

Spritz 
o calice di vino o prosecco

con salumi, formaggi, bruschette,                                   

verdure sott’olio

10 €
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